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PARA COM

CHARQUI DE SANTA MARIA , UN PRODUCTO UNICO. $§8.900

Charqui de la zona, tdrtaro de tomate semi-deshidratado
con queso del valle y aceituna deshidratada.

CEVICHE MIXTO 5TA CORDILLERA. $9.900
El mejor pescado y mariscos con nuestro toque

5ta Cordillera.

GOYSAS PRIETAS CON CEBOLLA CARAMELIZADA, NUECES Y PASAS CON $8.500
SALSA DE NUECES ( 6 UNIDADES )

Un producto tan de la zona en la fusién perfecta de

culturas para conseguir este fantastico plato

CARPACCIO DE ARROLLADO HUASO UNA DELICIA UNICA DEL VALLE. sa.soo

Con un pebre de tomate, cebolla encurtida, chicharrones,
cilantro, con un toque de salsa diabla y acompafiado de
tostadas

PUNTA PICANA CURADA UN PRODUCTO UNICO HECHO POR NOSOTROS $7' 900
Un corte preparado por nuestro equipo artesanalmente
trabajado como un jamén serrano, con pan casero con tomate
y aceite oliva de la zona

FRITURA DE PESCADOS Y MARISCOS REBOZADOS

El mejor pescado rebozado con mariscos acompafiado de
calamares y camarones acompafiados con salsa diabla y
nuestra salsa tartara

CROQUETAS DE LA CASA (6 UNIDADES) $7.900
Seis unidades de croquetas de pollo, suaves y

$15.500

cremosas conldmina de punta picana curada.

TARTAR DE ATUN, SALSA PONZU Y PALTA $9°9oo
Tartar de atdn marinado con salsa oriental a base de citricos y

soja, el cual acompafiamos con esféricos de ponzu y alga nori.

Slow Food 5ta Cordillera, recetas que llevan su tiempo y lo merecen.
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PARA LOS AMANTES DE CARNE Y
EL FUEGO

CORDERO CONFITADO Y DESHUESADO $‘|5 500

Cordero deshuesado lacado y marcado a la plancha acompafiado de

con hummus de garbanzos con un toque curry.

POLLO PARRILLA ALINADO POR 24 HORAS $10.500
Acabado y sellado a las brasas con unas papas fritas de la casa

ensalada verde y chimichurri.

ASADO DE TIRA COCINADO 36 HORAS $15.900
Cocinado a baja temperatura durante 36 horas, acomparfiado de

arroz con hOI’)gOS.

LOMO VETADO DE VACUNO 380GR $15.900
Para acabarlo a las llamas de las brasas, papas 'Dauphine' caseras con

salsa de parmesano, champifiones y punta picana.

FLAT IRON BRASEADO
Acompafiado de salsa de citricos, guiso de mote y mini ensalada de

$14.900

fomartes.

COSTILLAR DE CERDO S5TA CORDILLERA $l3°500
Adobado con un toque picante y acompafiado de ensalada, apio, palta,

cilantro y manzana

POLLO DE GANSO COCINADO A BAJA TEMPERATURA $14.500

Acompariada de texturas de pastelera de choclo y ensalada chilena.

Slow Food 5ta Cordillera, recetas que llevan su tiempo y lo merecen.
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PARA LOS AMANTES DEL MAR Y

SUS FRUTOS

PESCADO DEL DiA BLACK BLACK FISHEN TEMPURA.

Pescado con tempura de tinta calamar con salsa de tinta y calamares
con un pure de tinta calamar. Un platazo unico

PESCADO MARCADO A LA PLANCHA CON SALSA VELOUTE DE MARISCOS

Pescado marcado a la plancha con salsa de mariscos y perfumado

con espumante y con pasta fresca salteada mariscos.
PESCADO DEL DiIiA CON SALSA CHILI SHRIMP

Pescado sellado, acompariado de papas choux camarones, y mariscos
bafiado con salsa de leves toque picante y citricos.

SALMON MARINADO Y ASADO SOBRE MADERA DE ESPINO

Salmdn marinado hecho a la parrilla con salsa de crema de ajo confitado
gratinado y verduras.

$13.200

$13.200

$13.200

$13.900

Slow Food 5ta Cordillera, recetas que llevan su tiempo y lo merecen.
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LOS QUE DISFRUTAN DE LA
HUERTA

CREMA DE ZAPALLO ASADO $7.500
Con naranja y semillas de zapallo tostadas
PARRILLADA DE VERDURAS DE ESTACION $9.900

Verduras de temporada cocinada de la mejor manera para mantener
su mejor saboe.

ENSALADA DE LA HUERTA 5TA CORDILLERA $8.200
Ensalada variada con frutos y hortaliza de temporada.

$8.900
PALTA BRACEADA

Palta la zona a la brasa con chimichurri vegetal y queso gratinado

LOS ARROCES Y PASTAS

ARROZ MELOSO VERDURAS Y HONGOS. $11.200
Arroz meloso con verduras de la huerta y setas.

PAELLA DE MIXTA 5TA CORDILLERA. $11.200
Arroz con carnes, calamar, camarones, choritos, pescado y aroma de azafrdn

GNOCCHI DE LA CASA $13.200

Salteados con tomates deshidratados y camarones con suave salsa de queso

CANELONES DE CARNE. $12.300
Canelones rellenos de carne guisada de ternera, cerdo y pollo,

bafiados con bechamel y gratinados

Slow Food 5ta Cordillera, recetas que llevan su tiempo y lo merecen.



EL MUNDO DULCE

ESFERA DE AZUCAR SOPLADO CON MOTE Y
CHOCOLATE BLANCO $5.400

Mote con leche y chocolate blanco en una esfera de azuicar soplado rellena
de espuma chocolate blanco con un juego de texturas y sabores

CHOCOLATE LOVER PURA PASION DE SABOR $5.400
Cremoso de chocolate negro, brownie de cacao nuez y con toffee y

frambuesa

CREMA CATALANA. $5.400

Caramelizada acompafiada con helado y crujiente de manzana.

EL LIMON QUE QUERIA SER "PIE DE LIMON" $5.400
¢ Qué pasa cuando un limén cae encima del nuestro pie de limén?
Quien prueba repite.
Todos los sabores del pie de limdn, pero de una forma que nunca lo
habias comido.

POSTRE DEL DIA. $5.400
Este postre del dia cambia como el tiempo, pregunta por el y dejate llevar.

DE AMERICA BEST
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Espumantes

Undurriaga. $10.200 B
Magnolia brut N $13500 Aperol Sp
Araucano
Cabemet Jerez Salamerg
Aconcagua Cuvee Extra Fl\rllaenréta ico
Insitu Gran Reserva Crema Baile

Amaretto Dj

a Cuveé Errazuriz(CS/Mou/Malbe) $1'i 00 %
ebenthal Parcela 7 (CS/CF/PV) $21500-. 400
aherty Wines Reserva (SY/CS/TEM) $18600
itu Sighature Wine (SY/MourvedreIO)  $14.900 6.900
200
| Chardonnay Lt
Insitu Reserva $13.000
Max errazurriz $18300
, Merlot _ 4
Insitu Reserva $1900 [ Jack Paniels Tennessee 800
) Chivas Regal 12 Arios
Sauvignon Blanc ' ChiVas Regal 18 Afios 8000
Jahnnie Walker Red Label %g.BOO
Aconcagua Cuveé Errazuriz. 7900 JohnnieWWalker Black Label
Insitu Reserva ! 4 7
MaxEmazurtiz - Canméntre . . -f‘ 7 / Ron
Insitu Gran Reserva 600
El Escorial Gran reserva. ‘ jo 000
Aconcagua Cuveé Errazuriz. S17. or DeCana Afos 5.800
Ajayu de vina la Joda Aconcagua /.r, $15. Cartavio black. 600
. Sych o~ Tragos Largos
Insitu Reserva 7
Gobernador 600
Mal Paso 35 400
4 $21 000 Horcén Quemado 35 200
Waaqar 900
Mulet 40° 5.900
fO.BOO
29500
_ 1 it S
EARA
A 2D
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Cervezas
Corona $3.500

Stella Artois $3.500
K.M 24/7 variedades $3.500

Bebidas

ua Mineral Co as /Sin Gas

4

Maracuya
JG T;ggos sin Alc
'L’Ui ro café (20ml)
\| “'\If'lcr”n'g?‘gg;“whd Espresso Italiano $1.900 $2.500

Extraccion de 7grs.
de lo mas tradicional
en café (30ml)

Americano $2.300

Extraccion de lo mas

Limonada mentay jengibre
Limonada menta 6 Jengibre

Cocte

S'éngrfa $4.900 tradicional en el café al “
Mojito, $4.900 estilo americano
Margarlter $4.900 SOfrtado $2.200 $2.500
afé espresso con
Clavo Oxidado $5.800 leche apeleccién
Aguad Va.ilenaa $4.900 Latte $2.500
Aperol $4.900 Delicioso café espresso
Ramazzotti $4.900 con leche espumada
Cocteleria La Chimba $4.900 Capuccino $2.400 $2.600
Café espresso con
Sour espuma de leche
[/ y toque de canela
Pis€o Sour Clasico Simple $3.900 Té $1.500
Pisco Sour Clasico Aconcagua $5.200 .
! Sour Peruano Clasico $4.600 Infus.l.ones ) ‘ $1.500
Sowr Peruano Catedral $6600  Carajillo (Café con Licor) $3.200
E Espifes

DE AMERICA BEST

LATIN




